TRIANGEL

HERZLICH WILLKOMMEN IM TRIANGEL
Schon, dass Sie bei uns sind. Machen Sie es sich gemutlich und geniessen Sie die

Zeit bei uns.

Herkunft

Unser Fleisch stammt je nach Gericht und Verflugbarkeit aus der Schweiz, den
USA, Argentinien oder Japan.

Fleisch kann mit hormonellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.

Unseren Fisch beziehen wir aus Italien, der Schweiz und dem Pazifik.

Allergien und Unvertraglichkeiten

Informationen zu Inhaltsstoffen und moglichen Allergenen erhalten Sie gerne auf
Anfrage bei unserem Serviceteam.

Alle Preise in CHF, inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Geniessen Sie auf unserer Terrasse den Blick auf den Heinzenberg und den Piz
Beverin.

info@triangel.ch - www.triangel.ch - Tel. 081 650 10 00

Gastgeber Memo und das Triangel-Team

Lassen Sie sich bei uns verwéhnen. Ihr Triangel-Team
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VORSPEISEN

Klrbiscremesuppe
Hokkaido-KuUrbis, Currydl

Saisonsalat
Blattsalate, Grana Padano, Croutons, Apfel, Preiselbeer-Vinaigrette

Pilztatar
Krauterseitling vom Grill, Senf, Schalotte, Krauterdl, Réstbrot

Garnelen vom Josper-Holzkohlegrill
Mit Knoblauch, Peperoncino und Olivenol

Hirschcarpaccio
Wacholder-Mayonnaise, Zitronencreme, Alpkase

Thunfisch-Tataki
Eingelegte Austernseitlinge, Rettich, Sesam, Wasabi, Sashimi-Sauce

Lassen Sie sich bei uns verwéhnen. Ihr Triangel-Team

CHF

13.00

13.00

18.00

19.50

24.00

24.00
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HAUPTSPEISEN

Veggie-Burger

CHF

27.00

Brioche-Bun, Krauterseitling-Linsen-Patty, Bergkase, eingelegte Schalotten, Rotkraut,

Pommes frites

Weiderind-Burger vom Biohof Obrecht, Paspels
Brioche-Bun, Provola-Kase, eingelegte Schalotten, BBQ-Jus, Pommes frites

Hirschburger
Brioche-Bun, Bergkase, Sauerkraut, Preiselbeeren, BBQ-Jus, Pommes frites

Maispoulardenbrust vom Josper
Thymian-Knoblauch-Butter, Jus, Grillgemuse und Dauphine-Kartoffeln

Cordon bleu vom Schwein
Bergkase, Rohschinken, Grillgemuse und Pommes frites

Hausgebeizter Hirschpfeffer
Pizokel, Rotkraut, Apfel, Marroni, Preiselbeeren

Kalbsbackli
Rotweinjus, Sellerieplree, glasierte Karotten

Lion’s Mane Steak
Igelstachelbart vom Holzkohlegrill mit Grillgemuse und Bulgur

Lassen Sie sich bei uns verwéhnen. Ihr Triangel-Team
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VOM JOSPER-HOLZKOHLEGRILL

Unsere Spezialitat mit intensiven Réstaromen vom Holzkohlegrill.

Kare Kebab
Joghurt, Paprikacreme

Lammrack vom Schweizer Lamm
Am Stuck grilliert, Fleischjus

Bavette-Steak aus den USA
Schweizer Classic-Rindsfilet
Ribeye-Steak

Cote de Boeuf flir zwei Personen
Preis pro Person

Japanisches Wagyu-Entrecoéte flr zwei Personen
Preis pro Person

BEILAGEN UND SAUCEN

Beilagen nach Wahl

Dauphine-Kartoffeln Saucen
Pommes frites Sauce Béarnaise
Bulgur Chimichurri

Grillgemuse
Pizokel
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200 g

200 g

300 g

600 g

400 g

CHF

36.00

44.00

47.00

49.00

51.00

53.00

75.00

CHF 8.00
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FUR KINDER CHF

Mini-Weiderind-Burger 18.50
Bergkase und Pommes frites

DESSERTS CHF
Créme brilée 11.00
Vanille

Katmer 13.00

Pistazien-Blatterteiggeback mit Mascarpone-Glace

Warme Schokoladenktchlein 9.00
Hausgemachte Rotkraut-Vanille-Glace 5.00
Hausgemachte Birnen-Preiselbeer-Glace (vegan) 5.00

Lassen Sie sich bei uns verwéhnen. Ihr Triangel-Team



